cave & manger - cave a danser
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Le Pimpant du Moment Pet-Nat
Anne Paillet ‘Wonder Womanne' NV
Syrah Cinsault Grenache Pic St Loup L anguedoc

Jean-Louis Tissot Vin Jaune Arbois Jura 60ml

Pierre Rousse ‘Brindezingue’ 2023
Mauzac Chardonnay Limoux Languedoc
Les Bois Perdus ‘Polichinelle’ 2023
Roussanne Marsanne Aubignas Ardeche

La Pinarderie 2023 ‘Orange’
Clairette Chardonnay Montpeyroux Languedoc

Lory Haon Le petit Oratoire ‘Babar is the colour’ 2022

Syrah Viognier Merlot Valliguieres Gard

Ivo et Julie Les Cigales dans la Fourmiliere ‘Marée Basse’ 2023
Grenache Muscat Montpeyrroux Herault

Famille Mosse 2022

Cabernet-Franc Saint Lambert du Lattay Loire

COocKTalLs

Spicy Cunt
Téquila Infusée au Piment, Cointreau, Citron Vert

Negroni de la Muerte
Gin et Mescal, Vermouth MUZ, Campari

B.O.F

Bourbon Infusé au Beurre Noisette, Sirop de Clémentine, Angostura

Dolce Coffee

Vodka Infusée a la Feve Tonka, Liqueur de Café, Espresso, sirop d'érable

Amanda Pear Sour
Liqueur Amande, Sirop Poire, Citron vert

Jamaican Mule
Rhum Brun infusée Kumquat, Ginger beer piment, Citron vert
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Résidence #25 Marie-Sophie Séba

PETITES
ASSIETTES

Créme de pois cassé, sauce XO

Salade d'endive, fenouil, agrume, sauce anchois sesame

Tacos de lieu noir en tempura, chou blanc, sauce raifort

Terrine porc veau foie de volaille, pickles

Effiloché d'agneau en brioche, carotte, coriandre

Raviole de celery rave, pleurote, noisette, créme champignon
Filet de dorade, hollandaise sauge, daikon, mache

Poitrine de porc au 5 épices, épinard, betterave jaune

Brie de Meaux, mascarpone, noix, abricot

Formule découverte 38€/personne (toute la table doit choisir cette
option). Nous vous servons une sélection d'assiettes (dessert

inclus) vous permettant de découvrir la cuisine de Marie-Sophie
avec des portions adaptées au nombre de couverts

SUCRE

Creme libanaise a la cardmome, meringue, caramel café, orange sanguine

Beignets, purée kumquat, chantilly

i Cartagene Domaine Bellegarde Jornet 2011 Pinot Noir

i Ligueur de Myrte artisanale Franu- Sito Stellone
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